Stadtcafé Remagen Zum achten Mal laden ausgewihlte Remagener Gastronomen aus RE M N
Maisons-Laffitte-Platz 7, 53424 Remagen dem gesamten Stadtgebiet zu friihlingshaften MenUs und besonderen STADT AM RHEIN

| Tel.: 02642-9986646, E-Mail: info@stadtcafe-remagen.de Angeboten in ihre Restaurants und Cafés ein. AV KUNST ~ KULTUR - LEBENSFREUDE
www.stadtcafe-remagen.de
geoffnet 8.00-18.00 Uhr, kein Ruhetag

Klei ischter Salattell
einer gemischier salattetler Ob auf der wunderschonen Rheinpromenade, dem gemdtlichen

[ ]
Strammer Max Marktplatz oder an vielen anderen Orten im gesamten Stadtgebiet: G e n I e Be r-
Joghurt-Tértchen mit einer kleinen Tasse Kaffee

Hier wird dem Gast ein besonderes Ambiente geboten.

11,80 € Die Idee zum GenieRer-Friihling entstand im Rahmen der Remagener Remagener Koche F rﬁ h I i n

Der Geniefer-Friihling unterstreicht damit die hohe Qualitdt und die
groBe Vielfalt der Remagener Gastronomie.

Stadtgesprache beim dort begriindeten WirteStammtisch, einem |aden ein
Residenzcafé Zusammenschluss von (iber 20 Remagener Gastronomen.
in der CURANUM Seniorenresidenz Die Organisation des Remagener GenieRer-Friihlings wie auch der 2 I N bis 29. Marz 20 I 5
Alte StraBe 42, 53424 Remagen Héppchenaktign im Hert.).st liegt gemeinsam beim WirteStammtisch
Tel.: 02642-2070, remagen@curanum.de und bei der Wirtschaftsférderung der Stadt Remagen.

www.curanum.de
geoffnet 14.30-17.30 Uhr, kein Ruhetag

Wiener Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne 3,80 €

Weitere Informationen
Marc Bors, Wirtschaftsférderung und Stadtmarketing Remagen

& _7\ _—
Eisbecher mit roten Friichten und Sahne 3,10 € Rathaus / BachstraBe 2, 53424 Remagen =l —
R
Getrinkeempfehlung: Tel.: 02642-20154 =
Secco Allegre E-Mail: stadtmarketing@remagen.de
iR

Hinweis: Auf Wunsch des Gastes konnen die Teile der Meniis
auch angepasst oder einzeln bestellt werden (ggfls. Preisdnderung)

Bitte vormerken:

Die Happchen-Aktion des Remagener
WirteStammtischs findet in diesem Jahr
zum Gastspiel von Bernd Stelter
Wer heiratet, teilt sich die Sorgen,

die er vorher nicht hatte"

am 30. Oktober 2015 um 20.00 Uhr
in der Remagener Rheinhalle statt.

Eintrittskarten bei der Touristinformation Remagen, Bachstrale 5,
Tel.: 02642-20187
sowie bundesweit bei allen CTS-Vorverkaufsstellen.

Irrtum und Anderungen vorbehalten

FotoStler: anfred Eser. Taefoto:Ftol Lt Gl www.remagen.de A"KUNST KULTUR LEBENSFREUDE



Benecke-Hotel , Diisseldorfer Hof"

Bonner StraBe 59, 53424 Remagen

Tel.: 02228-8148, E-Mail: benecke.dbh@t-online.de
www.benecke-hotel-remagen.de

gedffnet Mo-Do 17.00-22.00 Uhr, Ruhetage: Fr-So
Gebackene Wiesenchampignons mit Krauter-
Knoblauch-Dip auf Friséesalat und Rispentomaten
Kalbsroulade mit Frischkdse und Parmaschinken
geftllt auf Thymianjus, Mandelbroccoli und
Bandnudeln

Warme Weinschaumcréme mit Schattenmorellen
und Schokoraspeln

19,90 €

Weinempfehlung:
Chardonnay - trocken — Grand Sud 2014

RheinHotel ARTE

Rheinallee 3, 53424 Remagen-Kripp

Tel.: 02642-3083330, E-Mail: info@rheinhotel-arte.de
www.restaurant-arte.de

geoffnet Mo-Sa 17.00-21.00 Uhr, So 12.00-21.00 Uhr,
kein Ruhetag

Curryhdhnchen mit Apfelspalten, Basmatireis und
Marktgemiise in Kokossauce

14,90 €

Weinempfehlung:
2012er Grauburgunder trocken —
Weingut Stassen — Mittelrhein

Brauhaus am Caracciola-Platz

Rheinpromenade 44, 53424 Remagen
02642-996950, E-mail: info@brauhaus-remagen.de
www.brauhaus-remagen.de

geoffnet taglich ab 11.00 Uhr, kein Ruhetag
Brauhaus-Teller mit gebratenem Kassler, Speck,
Blutwurst und Fleischkdse, dazu Sauerkraut,
dicke Bohnen und Salzkartoffeln

12,90 €

Getrankeempfehlung:
Rigo Brau hell (naturtriib, ungefiltert)

Casa Antonio Lopez

Apollinarisberg 1, 53424 Remagen

Tel.: 02642-1231, E-mail: casa-antonio@online.de
www.casa-antonio-lopez.de

geoffnet Mo, Mi-Sa 18.00-01.00 Uhr,

So 17.30-24.00 Uhr, Ruhetag: Di

Gazpacho

Lammriicken mit griinen Bohnen in Tomate
Crema Catalana

16,90 €

Weinempfehlung:
Marques de Caceres — Rioja 2012 Rosado Vol. 13,5%

Eine Aktion des Remagener WirteStammtisches

Café am Marktplatz & Restaurant

KirchstraBe 4, 53424 Remagen

Tel.: 02642-9029269,

E-Mail: info@cafe-restaurant-am-marktplatz.de
www.cafe-restaurant-am-marktplatz.de
geoffnet 11.30-22.00 Uhr, Ruhetag: Mo

Bruschetta mit Tomaten

Penne Siciliana mit Aubergine und Mozzarellakdse
in Tomatensauce

Tiramist

15,90 €

Weinempfehlung:
Chianti - trocken — Cantina di Montulcino 2007

Kwartier Lateng

Ackermannsgasse 7, 53424 Remagen

Tel.: 02642-900611, www.kwartierlateng.eu

E-mail: info@kwartierlateng.eu

geoffnet 11.00-15.00 und 17.00-23.00 Uhr,

Sa und So durchgehend, kein Ruhetag

Masa al Jabal (marinierte Lammhifte, Weinblatter,
Kebeh, Labneh, Fatayer mit Spinat und Homos)

Milchreis , libanesischer Art"

19,90 €

Weinempfehlung:
Kefraya — rot

Restaurant La Piazzetta

KirchstraBe 6 (Marktplatz), 53424 Remagen

Tel.: 02642-994929, www.la-piazzetta-remagen.de
E-Mail: info@la-piazzetta-remagen.de

geoffnet 12.00-14.30 und 17.30-23.00 Uhr,

kein Ruhetag

Schwarze Tortellini geftillt mit Lachs

in Gorgonzolacréme

14,50 €

Weinempfehlung:
Favorita delle Larghe DOC (Weilwein)

Café Friuli

Rheinpromenade 47, 53424 Remagen
Tel.: 02642-9935170, www.cafe-friuli-remagen.de
E-Mail: info@cafe-friuli-remagen.de

geoffnet Mo-Do 09.30-19.00 Uhr, Fr-So 09.00-19.00 Uhr

Italienischer Toast (mit Schinken und Kése)
dazu ein Glas 0,2l Cola, Fanta oder Sprite
4,50 €

Rihrei mit gerduchertem Lachs,

dazu eine grofe Tasse Kaffee
6,90 €

. ;i_‘;b

Bistro Am Yachthafen

Am Yachthafen 5, 53424 Remagen-Oberwinter
02228-3783007, E-mail: bistro-am-yachthafen@gmx.de
geoffnet Mi-Mo 10.00-21.00 Uhr, Ruhetag: Di

Aperitif

(Hugo mit hausgemachtem Holunderbliitensirup)
Barlauchspaghetti

Gebratenes Kabeljaufilet auf Rahmkohlrabi an
Barlauchsauce und Schwenkkartoffelchen
Joghurtmousse mit Fruchtcoulis

19,50 €

Weinempfehlung:
Chardonnay — trocken
Weingut Scheidgen Hammerstein - Mittelrhein

Uhrmacher’s Restaurant

HauptstraRe 118, 53424 Remagen-Oberwinter

Tel.: 02228-9136056,

E-Mail: willkommen@uhrmachers-restaurant.de
www.uhrmachers-restaurant.de

geoffnet 11.30-15.00 und ab 17.30 Uhr, Ruhetag: Di

Friihlings-Salat mit gebratenen Edelfischen
18,90 €

Weinempfehlung:
Riesling — rocken — Weingut Burggarten

Restaurant ,,Am Unkelstein*

Am Unkelstein 1a, 53424 Remagen-Oberwinter

Tel.: 02228-600400, E-Mail: hotel@haus-oberwinter.de
www.haus-oberwinter.de

geoffnet 18.00-21.30 Uhr, Sa auch 12.00-14.00 Uhr,
So auch 11.30-14.00, kein Ruhetag

Barlauchcréemesuppe mit Shrimps

Gefliigelspies mit Schalotten auf Spargelgemiise
und kleinen Krauterkartoffelchen
Erdbeer-Joghurt-Trifle mit Amarettinis

19,90 €

Jeden Sonntag 11.30-14.00 Uhr Sonntagsbuffett
23,50 €

Weinempfehlung:
Walporzheimer Himmelchen — Bacchus, trocken
Weingut Kriechel
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