Bistro Medya

Marktstrale 103, 53424 Remagen, Tel.:02642-999803, www.bistromedya.de.tl
Offnungszeiten: Di-So 10.00-23.00 Uhr, Ruhetag: Montag

Kalte Vorspeise: Antep-Ezme (Zwiebel, Paprika, Petersilie, Tomaten),

Ispanakli Yogurtla (Spinat mit Joghurt, Knoblauch), Humus (Kirchenerbsen in

Sesamol), Tzaziki (Joghurt, Knoblauch, Gurke, Minze)

Hauptspeise: Taskebabi (Lammfleisch, Kartoffel, Karotten, Zwiebel, Paprika),

dazu Reis
Nachspeise: Seker Pare (stiBe Nachspeise)
14,50 €

Weinempfehlung:
Cankaya Kavaklidere (WeilSwein)
Yakut Kavaklidere (Rotwein)

Brauhaus am Caracciola-Platz

Rheinpromenade 44, 53424 Remagen, Tel.: 02642-996950,
www.brauhaus-remagen.de, info@brauhaus-remagen.de
Offnungszeiten: taglich ab 11.00 Uhr, kein Ruhetag

Frihlingssuppe
Mai-Salat mit Graved Lachs
Spanferkelriicken mit Waldpilzen
Butterkartoffeln, gem. Gemiise
Desertvariationen
17,90 €

Weinempfehlung:
Ahr Spatburgunder Qualititswein, trocken

Café-Restaurant Pfannkuchenschiff

Am Yachthafen, 53424 Remagen-Oberwinter, Tel.: 02228-911191,
www.schlemmerschiff.de, pfannkuchenschiff@t-online.de
Offungszeiten: taglich ab 11.00 Uhr, kein Ruhetag

Barlauchrahmsuppe mit Shrimps

Fitnesssteak vom Schweinerticken mit Broccoli, Tomaten
und Mozzarella tiberbacken, Friihlingskrauter, Berner Rostitaler

Dessert: Quark-Mascaponecremé mit Beerenfriichten im Glas
17,80 €

Weinempfehlung:
Graf von Are, Spétburgunder, trocken

Café-Restaurant Schroeder’s “Wacht am Rhein”

Rheinpromenade 28, 53424 Remagen, Tel.: 02642-22626
www.schroeders-remagen.de, info@schroeders-remagen.de
Offnungszeiten: Mai-Oktober Mo-So: 11.00-23.00 Uhr, kein Ruhetag

Schaumsuppe vom weillen Spargel
Rosa gebratene Rinderhiifte, dazu Bratkartoffeln & Pesto
Marinierte Erdbeeren mit griinem Pfeffer & Grand Marnier, dazu ein Crépe
19,90 €

Weinempfehlung:
Graf von Are, Spatburgunder, trocken

Casa Antonio Lopez

Apollinarisberg 1, 53424 Remagen, Tel.: 02642-1231
éffnungszeiten: Mo-Sa: 18.00-01.00 Uhr, So: 12.00-15.00 Uhr
und 17.30-24.00 Uhr, kein Ruhetag

Gaspacho (kalte, andalusische Salat-Suppe)

Pimientos al Patron con Pincho de Cordero (gebratene griine Paprika mit
Lammspiefd — von den Kanaren)

Flan Vanille Pudding mit Karamell

14,50 €
Weinempfehlung:
Tinto, Pata Negra, Gran Reserva, La Mancha

Diisseldorfer Hof

Bonner Stralle 59, 53424 Remagen - Rolandseck, Tel.: 02228-8148,
www.benecke-hotel-remagen.de
Offnungszeiten: Mo-So: 16.30-22.00 Uhr, Ruhetag: Freitag

Rucolasalat auf Balsamico-Senfdressing mit Parmesanraspeln und
Kirschtomaten

Mit Frischkase und Spinat gefiillte Hahnchenbrust auf Tomaten-Basilikum-
Sugo und getriiffelten Fettucini

Limonenmousse mit Erdbeeren und Minze im Glas serviert
19,80 €

Weinempfehlung:
2008er Ahrweiler Spatburgunder

Eiscafé Panciera

Rheinpromenade 45 und Marktstr. 81, 53424 Remagen, Tel.: 02642-3300
Offnungszeiten: taglich ab 09.30 Uhr, kein Ruhetag

Ein Stiick Mandarinen Torte mit einer Tasse Kaffee: 3,50 €
Fir unsere kleinen Gaste: Ein Pinocchio-Becher: 2,00 €

Hotel-Restaurant Pinger

Geschwister-Scholl-StraBe 1, 53424 Remagen, Tel. .02642-93840,
www.pingerhotels.de, hp@PingerHotels.de
Offnungszeiten: Mo-Sa: 18.00-21.30 Uhr, kein Ruhetag

Tomaten-Mozzarella-Salat an Walnuss-Balsamico-Dressing mit
Riesengarnelen

Mit Krauterkase gefiillte Hihnchenbrust an Tagliatelle mit Butterbroccoli
Variationen von Schokoladen Parfait
18,80 €

Weinempfehlung:
2008 WeilBer Burgunder Hammersteiner Holle; trocken

Residenzcafé

Alte Strafle 42-46, 53424 Remagen, Tel.: 02642-2070,
www.curanum.de, remagen@curanum.de
Offnungszeiten: 14:30-17:30 Uhr, kein Ruhetag

Ein Stiick Sahneschnitte mit einer Tasse Kaffee 2,50 €
Vanilleeis mit frischen Erdbeeren 3,40 €
Schokoladenbecher 3,20 €



Eis Café Venezia

Maisons-Laffitte-Platz 5, 53424 Remagen, Tel.: 02642-23678 RE M N

Offnungszeiten: ab 9 Uhr, kein Ruhetag
Sudtiroler Apfelstrudel mit Vanilleeis, Sahne, Vanillesofle STADT AM RHEIN
und einer Tasse Kaffee 4,50 € AV KUNST 4" KULTUR /~ LEBENSFREUDE
Frucht-Becher gemischtes Eis, frischer Obstsalat, Sofe und Sahne 3,50 €

[
Restaurant ,Am Unkelstein” G e n l e Be r_
Am Unkelstein 1a, Im Conference Partner Hotel Haus Oberwinter
53424 Remagen-Oberwinter, Tel.: 02228-600400 P Y ®
) www.haus-oberwinter.de, hotel@haus-oberwinter.de Rema’gener KOChe
Offnungszeiten: Mo-Sa: 07:00-23:00 Uhr und So: 08.00-17.00 Uhr, kein Ruhetag Iaden ein u l

Spargelcremesuppe mit Lachskl6ichen und Krautersahne

Medaillons vom Lammriicken mit Bérlauchbutter, getriiffeltetem 02. bis 1 6. Mai 201 O

Ratatouille und gebratenen Polentarauten
Erdbeerparfait an Salat von frischen Erdbeeren mit Vanilleschaum
19,50 €
Jeden Sonntag 11.30-14.00 Uhr Sonntagsbuffett 19,90 €

Weinempfehlung:
2009er Walporzheimer Himmelchen, Bacchus, Qualitatswein, trocken,
Weingut Peter Kriechel, Gault Millau ,2 Trauben”

Ristorante-Pizzeria Da Franco

Rheinpromenade 43, 53424 Remagen, Tel.: 02642-22422,
www.ri__storante-dafranco.de, dafranco-remagen@t-online.de
Offnungszeiten: taglich ab 10 Uhr, kein Ruhetag

Suppa Di Patate (Kartoffelsuppe)
Osso Buco (Scheibe Kalbshaxe mit Rosmarinkartoffeln)
Profiterol (Windbeutel)
19,80 €

Weinempfehlung:
Pinot Grigio

Kwartier Lateng

Ackermannsgasse 7, 53424 Remagen, Tel.: 02642-900611,
www.kwartier-lateng-remagen.de, info@kwartier-lateng-remagen.de
Offnungszeiten: Mo-Fr: 11.00-15.00 Uhr und ab 17.00 Uhr
Sa-So, sowie Feiertags: ab 11.00 Uhr durchgehend, kein Ruhetag

Reis-Pistazien-Salat
Libanesische Suppe von Friihlingsgemiise
Charouf Bel Homos (Lamm-Kichererbsen-Eintopf)
Flambierte Ananas mit Mandeln und Vanilleeis '
18,90 €

Weinempfehlung:
Les Emirs; nobler Rotwein, im Barrique-Fass gereift
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Vorschau: Hippchenwoche 2010 D I e M e n u S
Eréffnung 25.09.2010, Rheinhalle Remagen,
im Rahmen des Gastspiels Markus Maria Profitlich “Live”
Weitere Infos und Karten: 02642-20187 www.remagen.de
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